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1.)POR QUE E PRECISO
CLASSIFICAR O
PRODUTOS VEGETAIS?

Todas as pessoas tem direito a alimentacao.

Mas é importante que esse alimento seja também limpo,
sem contaminacOes, com boa apresentacdo, ou seja, um
produto de QUALIDADE!

Portanto, nao basta produzir os alimentos. Quem produz
deve estar atento a QUALIDADE e conhecer as regras de pro-
ducdo (Leis e normas) sobre o assunto.

A QUALIDADE dos produtos vegetais é alcancada quando se to-
' mam todos os cuidados necessarios, durante todas as fases de
’ producdo, ou seja, os cuidados com as Boas Praticas.




Alguns drgdos oficiais ou reconhecidos, as Assisténcias Técnicas Ru-
rais e Institutos de Pesquisa possuem publicacbes com orientaces
sobre Boas Praticas Agricolas (BPA) e de Fabricacdo (BPF). A Orga-
nizacdo das Nagdes Unidas para Agricultura e Alimentagdo (FAO)
também possui publicacdes que ajudam a entender o assunto.

As Boas Praticas sdo um conjunto de principios, normas e reco-
mendacoes técnicas aplicadas para a produgdo, processamento e
transporte de alimentos, orientadas a cuidar da satide humana,
proteger o meio ambiente e melhorar as condicées dos trabalha-
dores e de suas familias.

Por fim, a QUALIDADE é assegurada fazendo-se a CLASSIFICA-
CAO desses produtos.

Por este motivo, existe a Lei n® 9.972, de 25 de marco de 2000.




2) LEI DA CLASSIFICACAO
VEGETAL

A Lei n° 9.972, de 2000 obriga que os produtos vegetais
sejam classificados, nas seguintes situacdes:

I.  Quando os produtos sdo destinados diretamente a
alimentacdo humana;ou seja, quando os produtos
vegetais estdo em condicdes de serem oferecidos ao
consumidor final;




ll.  Nas operagoes de compra e venda do poder publico;

por exemplo, quando os produtos vegetais sdao com-
prados pelas Prefeituras Municipais para a merenda
escolar, ou nas compras do Governo do Estado, ou
nos Programas do Governo Federal de compra e ven-
da desses produtos (Fome Zero, Programa de Garan-
tia de Preco Minimo - PGPM, entre outros).




\\ Conab

COMPANHIA NACIONAL DE ABASTECIMENTO




Nos portos, aeroportos e postos de fronteiras, quan-
do da importacdo

Acdo importante para garantir que os produtos im-
portados entrem no Pais com a mesma QUALIDADE
dos que sdo produzidos aqui.







Padrfio ofictal de classificagfio
Produtos Vvegetals

Flbras:
aLgodﬁo,J'uta, ramd

Grilios:
Arvoz, feljdio, milho

Oleos:
Soja, wilho

Farinha:
Mawndioca, trigo

Hortlcolas:
Abacaxi, alho, banana e cebola



A CLASSIFICACAO SO E OBRIGATORIA
QUANDO OS PRODUTOS ESTIVEREM
PADRONIZADOS PELO MAPA.

O MAPA possui padroes oficiais de classificacdo para mais de 60
(sessenta) produtos vegetais, entre fibras (algodao, juta, rami,
etc), grdos (arroz, feijao, milho, soja, ervilha, etc), 6leos (de soja,
de milho, de girassol, etc), farinhas (de mandioca, de trigo, etc),
horticolas (abacaxi, alho, banana, batata, cebola, kiwi, mac, etc),
entre outros (tabaco, cravo, pimenta do reino, castanha do Brasil,
Améndoa da Castanha de Caju, etc).

No Padrdo Oficial de Classificagdo estao definidos as especificacoes
e critérios de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de
apresentacdo e a marcacao ou rotulagem para esses produtos.

Apenas estao autorizadas a classificar os produtos vegetais em-
presas ou entidades credenciadas pelo MAPA.
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3.0 QUE SAO ENTIDADES
CREDENCIADAS?

Sdo 6rgdos publicos ou empresas privadas especializadas que
sdo autorizados pelo MAPA a classificar produtos vegetais.

Esta autorizacdo é concedida pelo MAPA por meio do
credenciamento.

Para que uma empresa possa se credenciar, é preciso cum-
prir alguns requisitos e critérios estabelecidos em norma
pelo MAPA, por exemplo, possuir estrutura e material ade-
quados, possuir um técnico habilitado pelo MAPA como
classificador de produtos vegetais, entre outros requisitos.
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4) QUEM E O PROFISSIONAL
DENOMINADO COMO
CLASSIFICADOR?

Sao técnicos com formacao na area agronomica, dentre eles,
Engenheiros Agronomos, Engenheiros Agricolas, Técnicos
Agricolas que participam de cursos aprovados pelo MAPA
e sdo capacitados e habilitados para realizar a classificacdo
de produtos vegetais.







5) FISCALIZACAO DO MAPA

E de responsabilidade do MAPA a fiscalizacio da QUALIDADE:
*  dos Produtos vegetais oferecidos ao consumidor;

»  dos Orgdos credenciados prestadores de servicos de
classificacdo vegetal;

*  dos profissionais que atuam como classificadores de
produtos vegetais.

A fiscalizacdo é executada pelas 27 Superintendéncias Fe-
derais de Agricultura, 6rgaos do MAPA em todos os Estados
e no Distrito Federal
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6. CLASSIFICACAO DA

CASTANHA DO BRASIL

O Padrao Oficial de Classificacdo do Produto foi aprovado pela
Portaria MAPA n° 846, de 08/11/1976 e classifica a Castanha da
seguinte maneira:

Em Grupos, de acordo com a apresentacdo do produto
(em casca ou descascada);

Em Subgrupos, conforme a manipulacdao do produto
(se a castanha do Brasil foi desidratada ou polida ou
se foi retirada pelicula da améndoa, no caso da casta-
nha descascada);

Em Classe, ou seja, de acordo com o tamanho das cas-
tanhas;

Em Tipo Unico, que define a qualidade final do produ-
to, de acordo com a quantidade de defeitos e impure-
zas encontrados.

De acordo com a legislacao, ndo pode ser comercializada
a castanha do Brasil desclassificada, ou seja, o produto
que apresenta mau estado de conservacao, aspecto ge-
neralizado de mofo ou fermentacdo, odor estranho de
qualquer natureza, improprio ao produto, prejudicial a
sua utilizacao normal, ou presenca de insetos vivos.
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O Padrao Oficial de Classificacdo do Produto foi aprovado pela
Portaria MAPA n° 554, de 30/08/1995 e classifica a Farinha de
Mandioca da seguinte maneira:

Em Grupos, de acordo com a tecnologia de producao,
pode ser classificada em farinha de mandioca d"agua,
mista ou seca;

Em Subgrupos, conforme a granulometria da farinha,
por exemplo, fina, grossa, bijusada, etc, conforme o
caso.

Em Classe, de acordo com a cor do produto, podendo
ser branca, amarela ou de outras cores;

Em Tipos, de 1a 3, que definem a qualidade em relacao
aos defeitos apresentados pelo produto, sendo a fari-
nha de mandioca do tipo 1a de melhor qualidade.
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De acordo com a legislacdo, ndo pode ser comercializada a fari-
nha de mandioca desclassificada, ou seja, mau estado de conser-
vacao, caracterizado pelo aspecto geral de fermentagao e mofo,
presenca de aditivo (corante), ndo classificado e aprovado pela
legislacao em vigor, do Ministério da Salde, odor e sabor estra-
nhos ao produto; presenca de matérias estranhas ao produto,
em desacordo com a legislacao em vigor, do Ministério da Satde,
presenca de substancias nocivas a sallde humana ou presenca
de insetos vivos.

Além das informacoes sobre o nome do produto, nimero do lote,
data de validade, Endereco e CNPJ do Estabelecimento embala-
dor, a informacao da classificacio também deve ser colocada em
rotulo adequado, conforme estabelece o Padrao Oficial de Classi-
ficacao do Produto, conforme o exemplo.

GRUPO | SUB-GRUPO |  CLASSE o |

Farinha Seca Média Amarela 1
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3) OUTRAS INFORMACOES

MAIS INFORMACOES PODEM SER OBTIDAS:

—  PELO SITE DO MAPA NA INTERNET:
WWW.AGRICULTURA.GOV.BR

POR MEIO DA OUVIDORIA DO MAPA:
0800 3104 1995

ENTRANDO EM CONTATO DIRETO COM A
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO EM SEU ESTADO OU
DISTRITO FEDERAL

I

25






ANOTACOES
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